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1. Johdanto

Tassa tyossa selvitetdan, millainen luonnontuotealan yhteiskayttoinen koekeittiomalli toimisi
Koillismaalla. Koekeittiolla tarkoitetaan luonnontuotteiden (elintarvikkeet, kosmetiikka ja
eldinhoitovalmisteet) kehittdmiseen ja pientuottamiseen tarkoitettua tilaa. Tilassa ei ole tarkoitus
kasitella lihaa eika kalaa.

Alueen tarpeita koekeittiolle on alustavasti kartoitettu kyselylomakkeella: millaisia laite- ja
tilatarpeita on, seka kartoitettu alustavasti millainen olisi tilan kayttoaste ja millainen
maksuhalukkuus tilan potentiaalisilla kayttajilla olisi. Lisaksi on tehty alustavaa kartoitusta
mahdollisista koekeittion fyysisista tiloista Kuusamon alueelta. Tilaa ei kuitenkaan ole viela valittu.
Tama selvitys sisalsi keskustelutilaisuuden jarjestamisen, jossa syvennyttiin ja tdydennettiin
koekeittioon liittyvia tarpeita alueella aikaisemmin toteutetun kyselyn tueksi, tilan kdyttokonseptin,
omistus- ja ansaintamalliselvityksen laadinnan, sekad konkreettisen tilasuunnitelman.
Tilasuunnitelman pohjalta laadittiin havainnekuva siita, milta koekeitti6 voisi nayttaa ja mita
toimintoja se voisi sisaltaa.

Kuusamon strategisena valintana on panostus luontolahtdisen liiketoimintaan. Kuusamon
kaupungin strategian 2021-2028 mukaan Kuusamo edistaa aktiivisesti yhteisty6ta luonnonvaroja
kestavasti hyodyntavien yritysten ja kaupungin valilla. Biotalouteen, matkailuun, ruokatuotantoon ja
puurakentamiseen investoidaan. Luonnontuotetoimijoiden yhteinen koekeittio istuisi hyvin tahan
strategiaan. Vaikka fyysista paikkaa koekeittitlle ei olekaan valittu, tassa tydssa on pyritty
[6ytamaan ne tilan ominaisuudet, jotka parhaiten palvelisivat tulevaa mahdollista kdyttajakuntaa.

2. Keskustelutilaisuus ja sen tulokset

Selvitykseen liittyen pidettiin 2.4.2025 keskustelutilaisuus Kuusamossa, Business Kuusamon
tiloissa. Keskustelutilaisuuteen osallistui jarjestdjaorganisaatioiden lisdksi paikan paalld kahdeksan
henkil6a seka Teamsin valitykselld kolme henkilda. Osallistujista nelja oli kehittijaorganisaatioista ja
seitseman oli joko osuuskunnan jasen, yrittdja, yrittdjien edustaja tai suunnitteli yritystoiminnan
aloittamista.

Keskustelutilaisuuden pohjana kaytettiin kolmea eri tilaskenaariota (kuva 1), jotka oli luonnosteltu
aiemmin toteutetun kyselyn tulosten seka Naturpoliksen kanssa kaytyjen keskustelujen pohjalta.

Ensimmainen skenaario on volyymimalli, jossa tehddaan enemman tuotteita, mutta tuotevalikoima on
rajattu. Toisessa mallissa on pienryhmatydpisteita, mutta myos tilaa pientuotannolle ja kosmetiikan
erillisvalmistukselle. Kolmannessa mallissa tilan kaytto keskittyy tuotekehitykseen ja koulutukseen,
jolloin tilan tarkein tavoite on tuottaa uusia innovaatioita ja jakaa tietoa.
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Skenaariot 1, 2 ja 3:
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Kuva 1. Tilamallit keskustelutilaisuudessa.

Tilamalleista eniten kannatusta sai malli 3, tuotekehitys / koulutus. Malli 2 sai toiseksi eniten dania.
malli 2 ei mydskaan ollut yhdenkdan vastaajan mielestad huonoin vaihtoehto, kun taas malli 1, eli
volyymituotantomalli, oli vastaajien mielestd huonoin malli yhteiskayttotilaksi.

Sijal |[Sija2 |Sija3

Mallil |0 2 9
Malli2 |4 6 0
Malli3 |7 2 2

Taulukko 1. Eri tilamallien saamat d3net keskustelutilaisuudessa.

Tilaisuuden pohjana kaytiin |api myos erilaisten tilan kayttajien rooleja, mita tilassa voisi olla,
riippuen tilamallista. Osaan toiminnoista voi saada tukea. Toiminnan tukikelpoisuuteen vaikuttaa
mm. tyollistavyys, palveluiden tuottaminen seka yrittajan kokemus yrittajana toimimisesta.
Esimerkiksi uusi yrittaja voi saada yrityksen perustamiseksi tukea, vaikka yrittaminen olisi osa-
aikaista. Kaikessa toiminnassa on myds jonkinlainen riski, joka tulee huomioida. Alla on tiivistetysti
esitetty tilan eri toimijat ja heidan roolinsa tilassa:

« Tilan omistaja (yritys): Tilojen vuokraus
— Pelkka vuokraaminen ei tukikelpoista yritykselle (pddomatulona verotettava tulo)
— Juoksevat kulut (sdhko, vesi, yllapito) katettava vuokralla
— Tilaan tehtavat saneerausinvestoinnit katettava vuokralla
— Riski: alhainen kysynta ja kayttoaste
« Tilan omistaja: Tilojen vuokran yhteyteen oma palvelu (opastus, koulutus, kurssien pito tms,
jossa hyodynnetaan laitteita)
— Investointeihin mahdollista hakea tukea
— Kulut katettava palvelumyynnilla ja vuokrilla
— Riski: alhainen kysynta ja kayttoaste
* Yrittaja vuokratiloissa
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— Osa-aikaisenkin yritystoiminnan aloitukseen saatavissa pienta tukea
— Voisi olla oppilaitoksen kanssa yhteistoiminnassa
— Vuokraa tiloja tuotantokaytt6on, tai
— Vuokraatiloja palveluiden tuottamiseen, esim. koulutusten pitoon
— Yrittaja kantaa liiketoimintariskin
* Osuuskunta vuokratiloissa
— Toimii parhaiten, kun ei ole suuria investointeja kannettavana
— Vaatii jasenilta sitoutumista ja alkupddaomaa
— Yhteinen agendaoltava
— Osuuskunta kantaa liiketoimintariskin
* Loppuasiakas
— Ostaa palveluita (kursseja, koulutuksia)
— Ostaatuotteita
— Tilan korkea kayttdaste on edellytys kaikelle toiminnalle
— Riski: sitoutumisen puute

Keskustelutilaisuuteen osallistuneilta kysyttiin, missa roolissa he nikisivat itsensa toimivan tilassa.
Eniten 3ania sai tilojen vuokraajana toimiva koulutuksia ja kursseja tarjoava palveluntuottaja.
Toiseksi eniten dania sai tiloja vuokraava valmistajana toimiva yrittaja.

Tilojen omistaja, vuokraus muille (1 &3ni)

Tilojen omistaja, palveluntuottaja ja vuokraus muille (esim. koulu tai yritys) (O 43nta)
Tilojen vuokraaja, palveluntuottaja, yrittdja (koulutukset, kurssit) (4 4anta)
Tilojen vuokraaja, valmistaja, yrittija (3 aanta)

Tilojen vuokraaja, Osuuskunnan jasen (tuote tai palvelu) (1 dani)

Asiakas (2 4anta)

ok wNE

Osallistujilta tiedusteltiin my6s, minka tyyppisia laitteita tilaan haluttaisiin. Vaihtoehtoina oli eri
tilamalleja mukailevia laitesetteja:

A. Erilaisia pienkoneita, joilla voi tehda elintarvikkeiden tuotekehitystyota (esim.
tarkkuusvaakoja, brix-mittareita, pH-mittareita, sauvasekoittimia)

B. Volyymien kasittelya yrteille, niiden juurille, sienille ja marjoille (pesu, siivutus, kuivaus,
pakastus, mehustus, pullotus)

C. Koulutusvilineistdd, esim. naytot resepteille ja ohjeille, pientyopisteita (liesi, uuni, paljon
pientarvikkeita)

D. Kosmetiikan tekoon erityisvalineistda (vetokaappi, kemikaalikaappi, silmanhuuhtelupiste,
annostelulaite)

E. Ruuanvalmistukseen ja leipomiseen soveltuvaa keskisuurta kalustoa (pata, uuni, yleiskone,
[ampohaude)

Vaihtoehdoista eniten dania sai C, seuraavaksi eniten A. Lisdksi toivottiin pakkaus / varastotilaa,

elintarvikkeiden valmistukseen soveltuvaa keskisuurta kalustoa, opetusvideoiden
tekomahdollisuutta seka live-striimausmahdollisuutta.
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Sija 1 Sija 2 Sija 3 Sija 4 Sija 5
A 0 4 2 0 0
B 1 0 3 2 1
C 4 0 1 0 1
D 1 1 0 3 1
E 0 1 1 1 3

Taulukko 2. Vélineistotarpeet tilassa.

Tilaisuudessa keskusteltiin myds luonnontuotealan tukun roolista ja siita, kuinka tukun toimintaa
voisi yhdistaa koekeittioon. Tukun koettiin parhaimmillaan olevan tasta tilasta erillinen toiminto,
mutta joka olisi tarpeellinen olla olemassa.

Yhteenvetona keskustelutilaisuudesta voidaan todeta, ettd koulutus-opetuskaytto tilalle seka tilan
vuokraaminen omalle yritykselle saivat eniten dania. Tilan ja sen varustuksen tulisi soveltua
koulutustarpeisiin ja tuotekehitykseen.

3. Tilan kayttokonsepti

Keskustelutilaisuuden perusteella olisi hyva, jos tilaa voisi kdyttaa ainakin tuotekehitykseen ja
koulutuksien pitoon. Sopivien tilojen |6ytyessa saattaisi olla mahdollista muuntojoustavasti
toteuttaa myos joidenkin tuotteiden pieneria. Tallaisia tuotteita voisi olla esimerkiksi hillot, mikali
saadaan edullisesti hankittua kdytettyna valmistukseen soveltuvaa kalustoa, kuten kippikattila.
Kayttokonseptin laadinnassa on ajateltu koekeittion ymparilla olevan sidosryhmia (kohta 3.2), jotka
eivat varsinaisesti omista tai vuokraa tilaa, mutta joiden olemassaolo on tarkeaa keittion toiminnan
kannalta.

3.1. Kayttajaryhmat

Ydinkayttajaryhmat tilalle olisivat tilaa vuokraavat kouluttajat ja palveluntuottajat, seka tuotteita
kehittavat valmistajat. Tilalla taytyy olla kdayton mahdollistava omistaja. Kalusteiden hankinnasta on
sovittava kayttajaryhmien kanssa: osallistuuko kayttaja hankintoihin vai onko kaikki hankinnat
jyvitetty vuokraan. Mikali hankinnat ovat vuokrahinnassa, tilan omistajan tulisi keskustella
ensisijaisten vuokralaisten kanssa hankittavasta kalustosta ja tilojen vuokrasta, esim. aiesopimuksin,
jotta investointien tekeminen on mahdollista. Erityistarpeisiin voisi vuokraaja tuoda kaluston
mukanaan (esim. livestream tai annoskuvaus).

Esimerkkeja tilan toimijoista ja heidan rooleistaan:

« Tilan omistaja (vuokraus, tilakalenteri)

« Kouluttajat (kurssit valmistajille, osaamisen lisddminen)

« Palveluntuottaja (livestriimit, lyhytkurssit, verkkotyodpajat)

« Valmistaja (pilottityot, koemaistatukset, pientuotanto)

« Markkinoinnin ammattilaiset (ulkoasusuunnittelu, markkinakartoitukset, verkostojen
luominen: valmistaja-ravintola, kehittija-elamystuottaja).

« Kannustinvaihtoehtoja: tilan vuokraajille koulutuksiin alennus? Ensimmainen vuosi kayttajilla
hankerahalla halvemmalla? Sitoutuminen tilan kdytt66n alentaa yksittaisen paivan
kustannuksia?

Selvitys Koillismaan luonnontuotealan koekeittiostd Idea Nature Oy



» Kustannukset: jokainen tilan kdyttaja maksaa tilan kaytosta, joko suoraan tilavuokrana tai
ostamaansa palveluun sisaltyvana.

3.2. Sidosryhmat

Keittioon liittyy paljon sidosryhmi3, joiden aktivointi on tarkeaa. Tallaisia voisivat olla:

e Tukku (raaka-aineet luonnosta)

» Luontoalan verkostot (viestinta verkkotapahtumista)

« Ravintolat (maistatusillat)

« Kosmetiikkajakelijat (uudet tuotteet, lanseeraukset)

« Matkatoimistot ja elamysyrittajat (tuote-esittelyt, elamystarjonta matkailijoille)

« Kehittamisyhtiot (jonkun toimenpiteen suunnittelussa, viestinnassa ja lanseerauksessa
avustaminen, verkostojen luomisessa avustaminen, esim. konsepti survival-gourmet-kokkaus:
kouluttaja-valmistaja-elamysyrittaja-matkailija)

« Kehittdmisyhtiot, lisdksi: koko toiminnan kehittamisen tarvekartoitukset

Kehittamisyhtioilld on tarkea rooli toiminnan aloittamisessa ja toimijoiden yhdistdmisessa.
Hankkeiden kautta voidaan nostaa teemoja yl6s ja etsia toteuttajia koulutuksiin ja tyépajoihin, mitka
taas lisdavat luonnontuotealan osaamista ja verkostoitumista.

3.3. Vuosikello

Eri kdyttajaryhmien tilan kdyttd saadaan nivottua yhteen vuosikelloajattelun avulla. Talléin
erityyppisilla toimijoilla olisi oma tilan padkayttdaika. Ajat tukevat toisiaan ja toimijoiden seka tilan
kayton jatkuvaa kehittamista ja parantamista.

Paaajatuksena on, etta toiminta lahtee liikkeelle kouluttamisesta, jonka tulokset jalostuvat
eteenpdin osaamisen ja innovaatioiden kasvaessa. Tilamallin tukiessa kehittymista ja oppimista, on
toivottavaajaoletettavaa, ettd syntyy tuotteita, jotka tarvitsevat suurempaa tuotantotilaa.
Ensimmainen steppi tahan voisi olla pientuotantolaitteiden ottaminen mukaan tilaan. Tata ei tarvitse
tehda heti, mutta olisi hyva, jos téalle olisi mahdollisuus ja varaus, kun tarve tulee. Pientuotanto tilassa
toisi tilan kaytolle jatkuvuutta ja nostaisi kayttoastetta.

Tukku saataisiin nivottua mukaan keittion toimintaan niin, etta jokainen toimija antaisi tukulle
syotteen kevaalla-kesalla mita tulee tarvitsemaan seuraavana kautena:

* kouluttaja koulutusmateriaaleja

« valmistaja tuotekehitysraaka-aineita

» valmistaja pientuotantoon raaka-aineita
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Ajatus prosessista, kehittaja

A. Tyépa]ojep jérjestémine.n | «Syksy o Talvi
jonkun asian kouluttamiseksi
yrittdjille AB,
D
a

B. Palautteen keraaminen
tybpajoista ja tarvekartoitus

C. Syote tukulle
koulutusmateriaalin
keraamiseksi seuraavaa
kautta varten * Kesé

D. Koulutusten suunnittelu

Kuva 2. Kehittajan vuosikellomalli.

Kehittajan vuosikellomallissa paapaino tilan kaytolle on syksylla ja talvella, tukien valmistajia omissa
tuotekehitysajatuksissaan. Valmistajan osalta taas tilan kaytdn paapaino olisi kesalla ja syksylla, kun
raaka-aine on tuoretta. Kun kehitetysta tuotteesta on saatu pientuotantoon soveltuva versio, tama
tuo kdyttoastetta tilalle my6s muina vuodenaikoina (olettaen, ett3 varastointiasiat ovat kunnossa).

Ajatus prosessista, valmistaja

A. Tuotekehitys ajatustasolla

(tekniikka, reseptiikka, raaka- * Syksy * Talvi
aineet) = syote tukulle / keraéjille
= keruu tukkuun pienelld AB
volyymilla seuraavana kautena Y
B. Tuotekehitystyon toteutus D
: vevét

yhteistilassa = pilottituotteita
Ensimmaisena vuotena tilan kaytto olisi todennikdisesti koulutuspainotteista.

myyntiin
C. Syote tukulle suuremman

volyymin keruutarpeesta =2
volyymikeruu seuraavana kautena e Kesi
D. Pientuotanto

Kuva 3. Valmistajan vuosikellomalli.

3.4. Varauskalenteri hallinnoijan tyékaluna

Tilalla tulee olla hallinnoija. Hallinnoija yllapitaa varauskalenteria ja viestii tilaan liittyvista
tapahtumista sidosryhmille ja muille kiinnostuneille. Hallinnoija voi olla tilan omistaja, yksi tilaa
vuokraavista toimijoista tai alkuun esimerkiksi kehittamisyhtion tyontekija, jonka tehtavana on
avustaa hankkeen etenemisessa ja tietoisuuden lisddmisessa koekeittion olemassaolosta seka
mahdollisuuksista.

3.5. Omavalvonta
Koska tilassa on useampia toimijoita, tulee tilaan laatia tilaa koskeva omavalvontasuunnitelma, jota

kukin toimija noudattaa. Tilan hallinnoijan tulee myds valvoa, ettd omavalvontasuunnitelmaa
noudatetaan. Jos toimija tekee tiloissa pientuotantoa, han voi tuotteesta ja raaka-aineista riippuen
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tarvittaessa tehda omaa tuotantoaan koskevan omavalvontasuunnitelman, jossa viitataan tilan
omavalvontasuunnitelman sisaltéon.

Kuusamon ja Taivalkosken elintarvikevalvonnan terveystarkastajan kanssa 15.5.2025 kdydyssa
keskustelussa nousi esille omavalvonnan huolellisen suunnittelun lisdksi vastuukysymysten
selkiyttaminen yhteiskayttotilassa. 1 On myds selvitettava, ketka tarvitsevat / kenelld olisi hyva olla
hygieniapassi. Esimerkiksi kouluttaja tarvitsee sen, jos toiminta on toistuvaa tai ammattimaista.
Terveystarkastajaan tulee olla yhteydessa, kun vastuutaho ja sijaintipaikka on tarkentunut, seka
tiedetaan tarkemmin, minkalaisia tuotteita tilassa ollaan tekemassa.

Tarkempia ohjeita omavalvontasuunnitelmien tekemisesta I6ytyy Ruokaviraston sivuilta:
"Omavalvonnan on oltava toimintaan ndhden riittava. Omavalvonnan toteuttamisella hallitaan
toimintaan liittyvat elintarvikehygieeniset riskit. Valvontaviranomainen ei hyvaksy
omavalvontasuunnitelmaa. Valvontaviranomaisella on velvollisuus antaa ohjeita ja oikeus antaa
maarayksia omavalvonnan toimivuuden varmistamiseksi. Toimijalla voi olla kdytdssdan toimialansa
Ruokaviraston arvioima hyvan kdytannon ohje, joka voi korvata joko kokonaan tai osittain
omavalvontasuunnitelman. Rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa omavalvontasuunnitelma on
esitettava valvontaviranomaisella viimeistaan ensimmaisen tarkastuksen yhteydessa. MMM:n
asetuksessa elintarvikehygieniasta (318/2021) pykalissa 22 ja 36 on esitetty vaatimuksia
omavalvonnalle.”2

3.6. Tilan pelisdannot

Kayttdjien turvallisuuden ja tuoteturvallisuuden takaamiseksi sekad vastuunjaon tekemiseksi
tarvitaan yhteisia pelisdantoja.

Kayttdjien turvallisuutta lisada laitteiden kdytto kayttéohjeiden mukaan, tilan siisteydesta
huolehtiminen ja huomioiva ja kunnioittava kaytos tilan muita kayttajia kohtaan.
Tuoteturvallisuuteen liittyvia riskeja vahentaa yhteiskayttéomallin ja omavalvonnan huolellinen
suunnittelu ja niiden noudattaminen. Kun vastuut ovat selvat, kayttajat tietavat miten toimiaeri
tilanteissa.

Kohdassa 3.3 on kuvattu vuorottelevaa tilankayttda, joka tuo kdyttdastetta tilaan ympari vuoden.
Jos toimijat tahtovat tehda yhta aikaa tuotantotilassa erilaisia tuotteita, ndiden téiden
tuoteturvallisuussuunnitteluun tulee panostaa erityisesti. Tuotekehitysvaiheessa yhteisty6 on
riskittdbmampas, jos tuotteet eivat tule vield myyntiin. Yhdessa voidaan myds tehda vaikkapa
suurempi erd samankaltaisia tuotteita, joilla on yhteneva omavalvontasuunnitelma ja raaka-
ainetoimittajat.

Tilan hallinnoija valvoo pelisdant6jen noudattamista. Pelisdantoihin liittyvia tehtavia / dokumentteja
ovat:

« Tilankayttésopimus toimijoiden ja tilan omistajan / hallinnoijan kesken, riippuen
omistusmallista (kohta 4.)
« Yhteiskdyttomallin teko (tilan perustajat terveystarkastajaa konsultoiden)
o minka tyyppista ty6ta voi tehda yhta aikaa samassa tilassa
+ Yhteiskdyttosopimus vastuunjakoineen (hallinnoija tekee kayttajaryhman kanssa)
« Toimijan oman tuotekohtaisen omavalvontasuunnitelman tdydentaminen tarvittaessa (tilan
toimijat)
« Perehdytys tilaan ja tehtavaan tyohon (hallinnoija toimijoille)
o Tilaan tutustuminen
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o Laitteiden kaytto ja puhdistus
Toiminta vaaratilanteessa
o Tilan yhteiseen omavalvontasuunnitelmaan tutustuminen ja sen noudattamiseen
sitoutuminen, sisaltaen mm.
= raaka-aineiden hallinta ja merkitseminen
= pintojen ja laitteiden puhdistusmenetelmat
» olosuhdeseuranta
= pyykkihuolto
= jatehuolto

O

Tilankayttoésopimuksella sovitaan esim. tilavuokrasta, vuokrauksen kestosta ja tarvittavasta
laitteistosta. Tilaa voi paasta kayttamaan omistajan kriteerit tayttava toimija. Kriteereita voivat olla
esimerkiksi luontoalan, elintarvikealan tai muun soveltuvan alan koulutus, hygieniapassi, tilan
konseptinmukainen kayttdidea, kayton laajuus, verkostoitumispotentiaali tai muu lisdarvo, minka
katsotaan edistavan tilan kayttoa.

Jatkuvan parantamisen mallin mukaan sdantdéja ja niiden toimivuutta on hyva tarkastella
saannollisesti ja muuttaa toimintatapaa, mikali se on tarpeellista.

4. Omistus- ja ansaintamallit

4.1 Skenaariot

Varsinaista tilaa ei tassa selvityksessa ole viela valittu, mutta toivottujen kriteerien pohjalta voimme
hahmotella tilakonseptia ja tehda markkinakatsausta vapaana oleviin tiloihin. Tilakonseptin tueksi
Kuusamossa on olemassa tiloja, jotka vapautuessaan voisivat soveltua koekeittidtoimintaan.
Omistus- ja ansaintamallista tehddan kolme eri skenaariota ja yksi hybridi-malli.

1. Kunnan omistama tila, jota kunta tai sen kehittamisyhtio hallinnoi ja palkkaa sinne henkildn.
(1A uudet kalusteet, 1B kaytetyt kalusteet)

2. Kunnan omistama tila, jonka yritys vuokraa, investoi koneisiin ja laitteisiin seka hallinnoi tilaa
pitkdkestoisen vuokrasopimuksen turvin. (2A, uudet kalusteet, 2B kaytetyt kalusteet)
2C (hybridi): Tila kunnan omistama ja hallinnoima, mutta siirtyy yrityksen (tai yritysryhman)
hallintaan kahden vuoden kuluttua.

3. Yksityisen yrityksen omistama tila. Yritys vuokraa liiketoimintakayttoon tilat, jonka keittié on
tarkoitukseen soveltuva ravintolakeittio. Tiloja vuokrataan 100 m2. Skenaarioiden 1ja 2
laiteinvestoinneista toteutetaan 1/3, koska tilassa on ennestaan soveltuvaa laitekantaa. 3A
uudet kalusteet, 3B kdytetyt kalusteet)

Skenaarioissa kdytetdidn samaa laskennallista tilan pinta-alaa 100 mZ2, samoja laitekustannuksia ja
samoja asennuskustannuksia (skenaariossa 3 yht3 kolmasosaa naist3). Skenaarioissa 1 ja 2 on sama
kk vuokra, skenaariossa 3 suurempi, perustuen olemassa olevaan laitekantaan. Uusien kalusteiden
hinnat on saatu laitevalmistajien www-sivuilta ja kdytettyjen kalusteiden hinta on puolet tasta.
Skenaarioiden lahtdoletuksina on, etta tilaan ei tehda muita muutoksia kuin lattian uusiminen ja
laiteasennukset / kytkennat olemassa oleviin kaapelointeihin, viemareihin, kanavointeihin ja
kayttovesilinjoihin.

Skenaarioissa liikevaihdon on katsottu muodostuvan palvelukokonaisuuksista Koulutus ja
valmennus seka Tuotekehitys ja valmistus. Aine- ja tarvikekulut ovat 40 %, myyntikate 60 %.

Selvitys Koillismaan luonnontuotealan koekeittiostd Idea Nature Oy



12

Tunnuslukuja, joilla vaihtoehtoja vertaillaan keskenaan ovat: tulorahoitus, nettotulos-%, sijoitetun
padoman tuottoaste ja kdyttoaste.

Tehdyt laskelmat kuvaavat sita, paljonko liikevaihtoa tarvitaan, jotta toiminta kattaa kulunsa,
vastuut hoituvat ja tulostakin jaa sille, joka kantaa riskin. Ansaintalogiikkaa on pohdittava kaikkien
vaihtoehtojen kohdalla.

Kuusamossa talla hetkella vapaasti markkinoilla vuokrattavissa olevien toimitilojen
kuukausivuokrahinta vaihtelee 12-20 eur / m? valill4. N&issa hinnoissa ei ole mukana sdhkoa eik3
vetta. Kaupungin mukaan tilavuokra KAO:n entisissa tiloissa voisi olla maltillisempi, vesi- ja
sdhkémaksut huomioiden 12 eur/ m2.

Tunnusluvut:

* Liikevaihto: verottomat myyntituotot

* Nettotulos-%: yrityksen omistajalle jadvaa tulosta. Tarkoittaa myds korkoa omalle pdaomalle.
Jos oman padoman tuotto ylittaa 10 %, on nettotulos vahintaankin tyydyttava omistajan
nakokulmasta.

 Sijoitetun pddoman tuottoaste: (ROI) Jos yli 15 %/hyva, 5-14 % tyydyttava, alle 5 % heikko.

» Tulorahoitus/rahoitustulos: maksuvara, jolla katetaan investoinnit viiden vuoden aikana.

« Kayttoaste: vertailussa kdaytetdaan 100 % ja 60 %. Kayttoaste vaikuttaa ratkaisevasti siihen,
miten palvelut hinnoitellaan.

Tarkemmat laskennat ja tulokset skenaarioista on esitetty liitteessa 1, Skenaarioiden kuvaukset ja
taustatiedot.

4.2 Case-esimerkkeja yksityisessa omistuksessa olevista tiloista
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Kuva 4. Myynnissa oleva erdmaaravintola-saunatila.

Selvityksen tekohetkelld on myynnissa 330 000 eur hintaan erdmaaravintola-saunatila, jossa on
kayttdvalmis teollisuuskeittié koneineen ja laitteineen. Ravintola (sali + keittidtilat) n. 154 m? 2x
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asiakas-wec-tilat n. 15 m?, Sauna, pesuhuone- ja pukuhuonetilat n. 24 m?. Keittio on rakennuksessa
suhteellisen pieni, mutta muu tila on muunneltavissa opetus-, koulutus-, livestriimaus- ja
maistatustilaisuuksiin. Ravintolasalin puolella on myds avotakka, jossa voisi harjoitella myo6s
eraruokien valmistamista. Saunatiloista olisi mahdollista tehda asianmukaisilla muutoksilla esim.
kasvien kuivatustila. Myyntiesittelytekstin mukaan ymparilla on metsastys-, kalastus- ja
marjastusmahdollisuuksia, seki 14histoll4 moottorikelkka- ja koiravaljakkoreitit. 3

===
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Kuva 5. Yksityisessd omistuksessa olevat tilat, 51 m?2 4

-

Yksityisessa omistuksessa olevien, vuokralle tarjottavien tilojen kokonaispinta-ala on 51 m?ja
vuokra-arvio 765 eur / kk (alv 0 %). Vuokrahinta ei sisalla vetta seka energiakulua. Tilojen
yhteydess3 ei ole sosiaalitiloja eika siivousvélineiden huoltotiloja.

Lastauslaituri on aivan tilan vieressa, joten tavaroiden siirtely tilaan ja pois on helppoa. Keittiétila on

suhteellisen pieni, ja siind on tydskentelytilaa 2-3 henkildlle kerrallaan. Rakennukseen on tehty
ilmanvaihtojarjestelman uudistus, joten sen voidaan ajatella olevan kunnossa.

4.3 Case-esimerkki julkisessa omistuksessa olevista tiloista
Kainuun ammattiopiston Kuusamon yksikon tiloista on vapautunut opetuskaytosta kaksi keittiotilaa.

Tilat ovat keittiotarkoitukseen tehty ja pinta-alaltaan sen verran suuria, etta niissa pystyisi
toteuttamaan keskustelutilaisuudessa ja aiemmassa kyselyssa toivottua yhteistoimintaa.
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Kuva 6. KAO:n kaytosta vapautuneet tilat.

Tilat ovat Kuusamon kaupungin omistuksessa, ja kaupungin mukaan tilavuokra kuukaudessa olisi
vesi- ja sahkémaksut huomioiden 12 eur/ m2. Tiloihin on tehty kuntotutkimus. Tutkimuksessa on
selvitetty rakennuksen kuntoa, mutta ei keittidn toiminnan saneeraustarvetta.”

Tiloihin tehdyn lyhyen vierailun perusteella voidaan olettaa, etta ainakin toisen tilan lattia kaipaisi
pinnoitusta. Myds sosiaalitiloja tulisi saneerata ja tehda joustaviksi eri kdyttajaryhmille. Tiloissaon
jo valmiiksi keittiokalustusta, joka on siirtynyt kaupungin omistukseen. Naiden kalusteiden saaminen
koekeittion kdyttoon alentaisi aloituskustannuksia.

Tata selvitysta varten saatu IV-kuva on vuodelta 1973. Kuusamon kaupungilta saamamme tiedon
mukaan muutoksia on tehty niin, etta ilmanvaihtoa on tehostettu nyt toiminnassa olevassa
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opetuskeittiotilassa. Tama vaikuttaa koneen palvelualueen muihin tiloihin ilmamaaria alentavasti.
Kyseisen koneen kapasiteettia ei voi lisata.

5. Tilasuunnitelma

Tilasuunnitelma laaditaan kyselyn, keskustelutilaisuuden ja taustaselvityksen pohjalta.
Tilasuunnitelma sisadltda mm. listauksen koekeittiotilan toiminnoista, laitteista, pintamateriaaleista
seka muista asioista, jotka tulisi ottaa huomioon tilaa suunniteltaessa.

5.1. Lainsaadantoa

Rakentamislaissa maaritellaan rakentamista koskevat yleiset edellytykset, olennaiset tekniset
vaatimukset seka rakentamisen lupamenettely ja viranomaisvalvonta. Rakentamislain luvusta 4
|6ytyvat olennaiset tekniset vaatimukset koskevat rakenteiden lujuutta ja vakautta,
paloturvallisuutta, terveellisyytta, kayttoturvallisuutta, esteettomyyttd, meluntorjuntaa ja
aaniolosuhteita seka energiatehokkuutta. ¢

Ymparistoministerio yllapitda Suomen rakentamismaarayskokoelmaa, johon kootaan rakentamislain
nojalla annetut rakentamista koskevat sddnnékset ja maaraykset sekd ministerion ohjeet. ¢

Rakentamismaarayskokoelman maaraykset ovat perinteisesti koskeneet uuden rakennuksen
rakentamista. Rakennuksen korjaus- ja muutostydssa maarayksia on sovellettu vain silta osin kuin
toimenpiteen laatu ja laajuus sekd rakennuksen tai sen osan mahdollisesti muutettava kayttétapa
ovat edellyttaneet (ellei mairayksissa ole nimenomaisesti maaratty toisin). ©

Koska tata selvitysta kirjoitettaessa tilaa ei ole valittu, viittaamme suunnittelussa laeista,
saannoksista ja luokituksista perdisin oleviin uuden rakennuksen tavoitetasoihin. Jotta tilaa voi
kayttaa pitkaan, onsiitad hyva tehda kayttdjille toimiva ja nykyisia saddoksia vastaava, jos muutoksia
tehdaan.

RT-kortin 94-11254 Ammattikeittiot mukaan ammattikeittidtoimintaa saatelevia lakeja ovat

* Elintarvikelaki

* EU:nyleinen elintarvikehygienia-asetus

* Maa- jametsatalousministerion asetus ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta

» Valtioneuvoston asetus eraista elintarviketurvallisuusriskeiltdan vahaisista toiminnoista

* Terveydensuojelulaki

* Maankaytt6- ja rakennuslaki seka -asetus

* Suomen rakentamismaarayskokoelma

« Laki majoitus- ja ravitsemistoiminnasta

* Pelastuslakija-asetus

« Tyéturvallisuuslaki

* Valtioneuvoston asetus rakennusten tyéturvallisuudesta

« Sahkaéturvallisuuslaki ja -asetus

Rakennus - tai toimenpidelupa tarvitaan, jos toiminta aloitetaan tilassa, jota ei ole aiemmin
hyvaksytty ko. kayttotarkoitukseen. Lupa tarvitaan myds, jos laajennetaan tiloja tai muutetaan
huonejakoa niin, etta tilojen kayttotarkoitukset muuttuvat, tai tehdaan merkittavia rakenteellisia
muutoksia, julkisivuun vaikuttavia muutoksia tai tehdaan ilmanvaihtoon tai vesi- ja viemarilaitteisiin
merkittavid muutoksia.’
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Mikali keittion liikeidea muuttuu, on luvanvaraisuus tarkistettava rakennusvalvontaviranomaiselta.
Paikallinen rakennusvalvonta antaa tarvittaessa ohjeita oikeaan toteutukseen. Suunnitelmat
esitetdan ennen toteutusta elintarvikevalvontaviranomaisille seka tarvittaessa
tyosuojeluviranomaisille mahdollisten puutteiden havaitsemiseksi. Pelastusviranomaiselta
hankitaan tarvittaessa lausunto. ’

Elintarvikelaissa on sdddetty elintarvikehuoneistoja koskevista yleisista vaatimuksista. Taman lisaksi
elintarvikehuoneistojen rakenteellisista ja toiminnallisista vaatimuksista on sdadetty Euroopan
parlamentin ja neuvoston elintarvikehygieniasta antamassa asetuksessa (EY) N:o 852/2004 seka
Maa- ja metsatalousministerién asetuksessa elintarvikehygieniasta (318/2021). 8

Kaytannossa lupaviranomaisten kanssa on keskusteltava, koska vahintaankin keittion liikeidea
muuttuu, jos esimerkiksi olemassa oleva koulun opetuskeittié muutetaan luonnontuotealaa
palvelevaksi yhteiskayttokeittioksi.

RT-kortissa nro 94-11254 Ammattikeittiot on kuvattu ammattikeittion suunnitteluprosessin eri
vaiheita, mikali rakennettaisiin uutta ammattikeittiota. Nama vaiheet tuottavat eri tasoisia
suunnitelmia ja laskelmia, joiden perusteella voidaan siirtyd hankkeessa seuraavaan vaiheeseen.
Tama selvitys vastaa ldhinna tarveselvitysta.

RT-kortin mukaan tarveselvitysvaiheessa tehdaan tarvittaessa lilketoimintasuunnitelma seka
maaritelldan keittion toimintatapa, tuotanto- ja ruokailijamaarat ’. Eri toimintatavoista voidaan
tehda vaihtoehtolaskelmia. Tarveselvitys toimii hankesuunnittelua ohjaavana asiakirjana. Taman
selvityksen vaihtoehtolaskelmat liittyvat eri omistusmalleihin.

Tarveselvitys

- hankepaitos
Hankesuunnittelu

- investointipaatos
Suunnitteluvaihe

- rakentamispaiatos
Rakentaminen

- vastaanottotarkastus
Kayttoonotto

5.2. Haasteita

Viivi Halosen opinnaytetydssa Laadunvalvonta keittiosuunnittelussa (OAMK 2016) tutkittiin kotien
keittiosuunnittelua ja sen haasteita. Yleisimpia ongelmia ja haasteita suunnittelulle ja toteutukselle
loivat mitoitukset, kodinkoneiden sijoittelu, tilanpuute ja keittion perinteinen kalustaminen. Lisaksi
asennuskorkeudet aiheuttavat monelle ongelmia tilan jaon kanssa. Vanhan keittion uusimisessa
tulee huomioida purku- ja siivouskustannukset seka mahdolliset vesieriste- ja pohjatyot.

Purkutyot aiheuttavat melua, tarinaa ja jatteita. Vanhojen rakenteiden purkutoissa on lisaksi
asbesti- ja haitta-ainevaara.?

Vanhojen talojen lattiamateriaalit, mattoliimat, putki- ja paloeristeet, danieristeet seka tasoitteet

voivat sisaltaa asbestia ja muita haitta-aineita. Asbestit ovat kuitumaisia silikaattimineraaleja, jotka
voivat aiheuttaa sy6paa. Asbestin purkamiseen tarvitaan aina suunnitelma, valtuutettu purkaja ja
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oikeanlaiset vilineet ja suojaus. Ennen vuotta 1994 rakennettujen kiinteistdjen saneerausta ennen
on selvitettava rakennuksessa olevat asbesti- ja haitta-aineet.

5.3. Rakenteet ja pinnat

Koekeittion pintojen (pintamateriaalit, laitteet, kalusteet ja tyévalineet) tulee olla helposti
puhdistettavissa ja tarvittaessa desinfioitavissa. Laitteiden kaapeloinnit ja viemardinnit eivat saa
estaa pintojen puhdistusta. Lapiviennit on suunniteltava niin, etta niiden kautta ei paase kosteutta
rakenteisiin keittion puhdistuksen yhteydessa. Puhtaat ja likaiset tilat ja toiminnot eriytetdan joko
ajallisesti tai niille on varattu erillinen tila. Vesipisteita on riittavasti, esim. kdsienpesupiste,
valineiden ja astioiden pesupiste tai -tila, elintarvikkeiden kasittelyn vesipiste. Wc:n yhteydessa on
aina oma kasienpesupiste. ’

5.3.1 Lattiat

RT 94-11254 -ohjeen mukaan keittioon soveltuvia lattiamateriaaleja ovat karhennetut
muovimassat, kuten akryyli- tai epoksihiertomassa. Jos on kyseessa korjauskohde, jonka
lattiamateriaali eld3, voidaan kdyttaa esim. karborundumia (piikarbidi) sisaltavaa
liukuestemuovimattoa. ’

Esimerkiksi Tarketin Granit Safe.T on ftalaatiton homogeeninen liukastumista ehkaiseva vinyylilattia
julkisiin tiloihin ja markatiloihin. 1° Forbon Safestep-malliston tuotteet soveltuvat alueille, joilla on
suuri liukastumisriski lattian epapuhtauksien vuoksi esim. alueet, joilla ei ole mahdollista estaa
roiskeita. 11

Kuva 7. Mallikuva Forbo safestep-lattiasta.™*

Selvitys Koillismaan luonnontuotealan koekeittiostd Idea Nature Oy



18

Akryyli- ja epoksihiertomassoja kdytetaan betonilattian paalla. Epox RLT Oy:n sivuilla olevan
tuotetiedon mukaan pintakasitellyn betonilattian ominaisuuksiin ja laatuun vaikuttavat
kayttokohteen mukaan oikein valittu betonilaatu, esikasittely ja pintakasittely-yhdistelma.
Pintakasitellyn betonilattian etuja ovat betonin pintalujuuden kasvu, pinnan pélyamattomyys,
kulutuskestavyyden, kemiallisen kestavyyden ja puhdistettavuuden paraneminen. Lian ja rasvan
imeytyminen lattiaan estyy ja sen pistekuorman kestavyys paranee. 12

Epoksihiertomassa on kaksikomponenttinen hierrettava pinnoite, joka valmistetaan epoksilakasta ja
varihiekasta. Massan pinta ei ole liukas. Kalvon vahvuus on 4 - 6 mm. Epoksihiertomassalattialla on
erittdin hyva mekaaninen ja kemiallinen kesto, se sopii kuumavesirasitukseen, ei ole liukas ja on
helppo puhdistaa.™

Kuva 8. Lihikuva epoksihiertomassasta. **

Akryylimassa on kaksikomponenttinen hierrettava pinnoite, joka valmistetaan akryylilakasta ja
varihiekasta. Kalvon vahvuus on 3 - 6 mm. Kayttokohteita ovat mm. keittiét, elintarviketeollisuus ja
teollisuuslattiat. Akryylimassalattialla on erittdin hyva mekaaninen ja kemiallinen kesto ja se sopii
kuumavesirasitukseen, on vesitiivis, ei ole liukas ja on helppo puhdistaa. **
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Kuva 9. Akryylimassalattiaa. ™

Laatupinnoitus.fi -sivustolla on artikkeli akryylin ja epoksin eroista. Sivuston mukaan
akryylipinnoitus on nopeampi toteuttaa: pienemmat kohteet valmistuvat paivassa. Epoksi vaatii
runsaampien tyovaiheiden vuoksi useampia paivia valmistumiseen. Epoksi on tydomaaraltaan
suurempi, mutta materiaalikustannuksiltaan edullisempi. Epoksin liimaantumiskyky on parempi.
Sivuston mukaan normaaliolosuhteissa ja -kdytdssd kummankaan materiaalin kestavyydessa ja
ominaisuuksissa ei ole merkittavaa kiytannon eroa. 13

Lattioiden kallistukset tulee toteuttaa niin, etta vesi ei jaa kalusteiden alle seisomaan, mutta etta
kulkureiteilla lattia on suhteellisen tasainen. Lattioiden suunnittelun yhteydessa on tehtava
kallistussuunnitelma, jolloin on oltava tiedossa laitteiden sijoittelu ja niiden vaatimukset kallistusten
suhteen.”’

Lattiamateriaali nostetaan seinien ja laitteiden reunoille jalkalistoiksi vahintdan100 mm korkeudelle,
jotta vesi ei paase rakenteisiin. Suositeltava rakenne on nostaa lattiamassa seinalle yli 200 mm
korkeuteen ja ulottaa seinien vedeneriste lattiamassan paalle noin 30-50 mm. Seinélaatta tulee
vesieristeen paalle. Lattiamateriaalia jaa nakyviin noin 170 mm matkalta, jolloin vaunujen pyo6rat
eivat riko seindlaattaa (RT-11254).

5.3.2 Seinat jaovet

Seinien pintamateriaalina kdytetaan yleensa keittiotiloissa keraamista laattaa. Laattojen saumaus
tehdaan mieluiten vetta- ja likaa hylkivalla saumalaastilla, kuten epoksisauma-aineella.
Epoksisaumauksen tydnaikaisesta puhdistuksesta on huolehdittava, koska kovettuessaan
laattapinnalle, sen puhdistaminen on vaikeaa. Laattojen alla tulee olla vedeneritys. ’

Seindmateriaaleina voidaan kayttaa myos esimerkiksi ruostumatonta terast3, iskunkestavaa

saumatonta vinyylilevy3, ja kostealla pyyhkimista kestavaa maalattua betonia. Térmaysesteet voivat
olla tarpeen kulkureiteilla kulmissa ja kaytavilla.
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Kylmatiloissa seindmateriaali on usein rosteria tai ruostesuojattua teraslevya, jonka pinnoitteena on
valkoinen polyesteri tai polyvinyylidifluoridi PVFD. Nama ovat elintarvikkeille soveltuvia
muovimateriaaleja. ’

Keittiotilan ulko-ovet ovat teras- tai alumiinirakenteisia ja sisdovet kosteuden ja kulutuksen kestavia
lujitemuoviovia. Vastaanotto- ja ldhetystiloissa voidaan kayttaa myo6s ylésnousevia pikarullaovia.
Oviaukoissa ei ole kynnyksia, mutta ovien alareunoihin asennetaan kaksinkertaiset kumilaahukset. ’

5.3.3. Katot

Alakattojen materiaalina on homeenestokasitelty, pesua kestava ja molemmin puolin pinnoitettu
akustiikkalevy. Akustiikkalevy vaimentaa melua. Alakatossa on huoltoluukut ja valaisimet on
upotettu. Huuvien ja ilmastointikaton kohdalla alakatto on ruostumatonta terasta. *

5.4. Talotekniikka keittiossa
5.4.1.llmanvaihto

Rakennuksen on tekniikaltaan palveltava kdyttdjien tarpeita. Ympdristoministerion asetuksessa uuden
rakennuksen sisdilmastosta ja ilmanvaihdosta maaritellaan ilmanvaihdon toteutuksen kriteereita
seuraavasti:

8 $ llmanvaihto: IImanvaihdon on toteutettava terveellinen, turvallinen ja viihtyisa sisdilman laatu
oleskelutiloissa. llImanvaihtojarjestelman on tuotava rakennukseen riittava ulkoilmavirta ja
poistettava sisdilmasta terveydelle haitallisia aineita, liiallista kosteutta, viihtyisyytta haittaavia
hajuja seka ihmisistd, rakennustuotteista ja toiminnasta sisdilmaan aiheutuvia epapuhtauksia.

IImanvaihtojarjestelma on suunniteltava siten, etta:

1) valitun ilmanvaihtojarjestelman toiminnan kannalta keskeisia toimintoja voidaan mitata, ohjata ja
seurata;

2) oikein kaytettyn4, huollettuna ja kunnossapidettyna jarjestelma kestda toimintakuntoisena
suunnitellun kayttéian;

3) jarjestelman toiminta voidaan kokonaisuudessaan pysayttaa. Koneellisessa jarjestelmassa on
oltava selvasti merkitty pysaytyskytkin, jonka on oltava helposti saavutettavassa paikassa.
Painovoimaisessa jarjestelmassa ilmanvaihtoventtiilien on oltava helposti suljettavissa. 14

Ammattikeittididen ilmavirrat maaraytyvat keittiéon tulevien laitteiden ja niiden sijoituksen
mukaisesti. Taulukossa 3 esitettyja arvoja voidaan kayttaa esisuunnittelussa. Erityiseen tarkeda on
selvittaa erillispoistoja vaativien laitteiden kanavointi (mm. rasvakanavat) ja ulospuhallusaukon
paikan maérittely. 1° Ldhde: Opas ilmanvaihdon mitoitukseen muissa kuin asuinrakennuksissa, FINVAC ry,
pdivitys 2020.
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Tila / kayttotarkoitus Ulkoilma- | Ulkoilma- | Poistoilma- Muita ohjeita
virta virta virta
dm?/s,hl6 | dm/s,m? | dm’/s,m®
Keittist LVI 06-10304%
Keskuskeittio 15 Keskuskeittidissd ruoka valmistetaan muualle
kuljetettavaksi
LVI 06-10304"
Valmistuskeittio 15 dm?/s,m?, | Ruoka valmistetaan yleensd esikasitellyistd raaka-
koko aineista
keittidalue LVI 06-10304%Y
25 dm?/s,m?, limanvaihdonrmitoitus keittion laitteiden ja niiden

kuuma keittio | sijoittelun mukaisesti, ahtaissa keittitissa
suurempi arvo valjissa pienempi, lopullinen
mitoitus aina laitteiden mukaan ks. my6s CEN-

standardi?/
Komponenttikeittio 10 Rucka valmistetaan esivalmistetuista raaka-
aineista
LVI 06-10304"
Kuumennuskeittio 10 Ruoka kuumennetaan einesvalmisteista,
pakasteista tai keskuskeittion tuotteista
LV 06-10304
lakelukeittic esim. 5 Keittid jakaa muualta tulleen |dmpiman tai kylman
sairaalan osastokeittit ruoan
LV1 06-10304
Kahviokeittio 3 Kuitenkin vahintddn 30 dm?/s keittio
Astianpesutila 10
Ruoka-aineiden 2-4 2-4 Ruoka-aineesta riippuen
esikasittely
Kuivavarasto 0,5
Kylmivarastat >4 m? 0,35
Jatehuone 5
Jadhdytetty jatehuone 2

Taulukko 3. Keittididen ja niiden aputilojen ilmamaaria ja ohjeita. °

1) LVI 06-10304 Ammattikeittididen sisdilmaston suunnittelu. LVI-ohjekortti. Rakennustieto.
2)EN 16282-1:2016 CEN/TC 156 Equipment for commercial kitchens — Components for ventilation in commercial
kitchens — Part 1: General requirements including calculation method.

RT-kortissa 94-11254 Ammattikeittiot on Suomen rakentamismaarayskokoelman osan D2
Rakennusten sisdilmasto ja ilmanvaihto -mukaan tehty taulukko, joka kertoo ravitsemistilojen
vahimmaisilmanvaihdosta. RT-kortin mukaan vahimmaisilmama&ara keittiossa 15 dm? /s/m? on
harvoin riittava ja ilmanvaihtotarpeen maaraa paasaantoisesti keittion tuottama lampoékuorma. ’

#1 Tilan on aina oltava alipainel-

e staotes e B el e P WO en ymporsivitihin nahden
(dm3/s)im2 #E Minimi-iimavirtoja. limavirrat

Valmistuskeittio 15 15 3B/43 0,25/0,50 #E mitoitetaan tapauskohtaisesti

Kuumennuskeittis 10 10 38/43 0,25/0,50 8E amCRRGRTIRY REnt il

Jakelukeittid 5 5 38/43 0,25/0,50 8E #5 Siirtoilmavirta

Kahvikeittid 5 30 1/s/keittic 33/38 0,20/0,40

Kuivavarasto 0,5 #5

Kylmavarastot > 4 m? 0.2 #5

Jatehuone 5 #1

Jaahdytetty jatehuone 2 #1

Taulukko 4. Ravitsemistilojen vahimmaisilmavaihto. ’

Lammonlahteiden yldpuolelle asennetaan aina kohdepoisto ja tuloilmalaite siten, ettd saavutetaan
mahdollisimman hyva epapuhtauksien poistotehokkuus, jolloin samalla myds ylimaaraista |ampoa
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johdetaan pois keittittilasta. Padoilla ja uuneilla suositellaan ensisijaisesti kaytettavaksi huuvia tai
ilmastointikattoa. ’

Yleensa huuvan alareunan korkeus on noin 2100 mm lattiasta, jolloin tavanomaisen huuvan
ylareunan korkeus on noin 2660 mm lattiasta. lImastointikatoissa poisto suoritetaan
mahdollisimman korkealta alakattoon ndhden eli alakattokorkeus on +2500...3000 mm. Huuvan tai
ilmastointikaton tulisi ulottua vahintaan 500 mm yli laitteen, riippuen laitetyypista. ’

5.4.2.Sahkaistys

Tuomas Soisalon opinnadytetyon Suurtalouskeittididen sdhkosuunnittelu -mukaan keittion
sahkoliittyman kokoa voidaan arvioida alla olevan kaavan avulla:

B
Ixeittio = V:ITQ; xk
n

lkeitiic On liittyman mitoitukseen kaytettava virta
Pmax on laitteiden yhteenlaskettu teho

Un on sahkojakelun nimellisjannite

k on vuorottelukerroin.

Opinnaytetyossa vuorottelukertoimen k arvona oli kdytetty lukua 0,6, joka kuvaa sit3, etta kaikki
laitteet eivat ole yhta aikaa paalla. Tuotekehityskeittidssa, jossa on paljon erilaisia laitteita, joita ei
kayteta jatkuvasti, voi olettaa k-arvon olevan sama tai pienempi. 1¢

Jos koekeittio sijaitsee samassa rakennuksessa muun toiminnan kanssa, ja sen sdhkdnkulutusta
halutaan erikseen seurata, voidaan paakeskukseen suunnitella erillinen, koekeittion
nimellisvirtainen kentta keittion laitteistolle. Tahan kenttaan sijoitetaan keittion ryhmakeskus seka
kylmalaitteiden keskus. Koska keittio on markatilaa, se ei sovi ryhnmakeskuksen sijoituspaikaksi.
Suositeltua on varata keskukselle oma tilansa esimerkiksi tuulikaapista. Mikali saneerauskohteissa ei
ole mahdollista sijoittaa keskusta omaan tilaansa, tulee siina olla 100 mm korkea kynnys, joka on
vesieristetty. Keskuksia ei tule asentaa lammaonlahteiden |dheisyyteen eikd suoraan markatilojen
alapuolelle. *®

Kaikki keittion sahkolaitteet voivat aiheuttaa paloriskin. Varsinkin kuumat tasot ja uunit ovat
erityisia riskitekijoita. Lisaksi poistoilman sisaltama rasva aiheuttaa ilmastoinnissa paloriskin.
Keittion poistoilmalle kaytetaan erillistd kohdepoistokanavaa eli ns. rasvakanavaa, johon liittyva
ilmanvaihtolaite varustetaan hatakytkimella. ’

K Koska tila on kostea ja lammin, poikkeaa paloilmoitinjarjestelma tavanomaisesta erityisesti
kaytettavien laitteiden osalta. Savu- ja monikriteeri-ilmaisimet eivat sovellu keittidoon, silla
ruoanlaitosta syntyvat karyt aiheuttavat virhehalytyksi3, ja korkea lampdtila saa perinteiset
[ampoilmaisimet aktivoitumaan liian herkasti. Tasta syysta keittiossa kdytetdan yleensa
[ampoilmaisimia, joiden halytysraja on yli +60 °C. Tall6in ilmaisimet reagoivat vasta, kun [ampétila
todella ylittaa kyseisen arvon. Mikéli huuva on kooltaan yli 2 m?, siihen tulee asentaa oma
lisdilmaisin. Koska huuvassa lamp6tila voi nousta merkittavasti keittion muun alueen ylapuolelle,
tulee siihen asentaa erityinen huuvailmaisin, jonka halytysraja on +120 °C.*¢
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5.5. Puhtaudenhallinta ja siivoustilat

Puhtaudenhallinta on oleellinen osa tuoteturvallisuutta. Se on omavalvontasuunnitelman ja
perehdytysten kautta tehtava kaikille tilan kayttajille tutuksi ja helpoksi toteuttaa. Tilojen siivous vie
aikaa ja se on myo6s toiminnassa huomioitava.

5.3.1 Saneerausaika

Sisailmastoluokitus 2018 -ohjeessa on asetettu sisdilmalle tavoitearvoja. Tavoitetasosta riippuu
mika on rakennusaikaisen puhtaudenhallinnan taso. Mikali tavoitellaan hyvaa sisdilmaa,
puhtausluokka rakentamisessa on P1. P1-puhtausluokka tuo mukanaan mitattavia
maksimipdlymaaria ilmanvaihdon toimintakokeiden aikaan seka ennen tilojen luovuttamista.
Hyvaan sisadilmastoon liittyy muutakin kuin puhtaus, kuten valaistus, daniolosuhteet ja lammaon
saately, jotka tulee huomioida suunnittelussa. Sisdilmastoluokituksessa annetaan myds naille
ohjearvoja.

5.3.2 Kaytonaikainen puhtaudenhallinta

Tyon tekemiselle, valinehuollolle, materiaaleille ja tarvikkeille seka niiden puhdistukselle on
varattava tilaa, jotta puhtaudenhallinta on sujuvaa eika synny ylimaaraisia valivarastoja.

* tyOvaatteet voidaan sdilyttaa ja vaihtaa hygieenisesti

» siivousvalineita ja -aineita varten on sdilytys- ja huoltotila (huom. lattianhoitokone ja
siivousvaunu)

» kuljetuslaatikoita ja jatteiden sdilytysta varten on erillinen tila tai ne sailytetdan niin, ettei
niistd aiheudu haittaa muulle toiminnalle

* haittaeldinten paasy elintarvikehuoneiston valmistus- ja kasittelytiloihin sekd muihin
elintarvikehuoneiston tiloihin estetdan. ’

Pinnat tulee pitaa puhtaina. Pintojen puhtautta voidaan mitata toistuvasti ja nopeasti mm.
luminometrin avulla.
Tiloissa on oltava riittavat tilat siivousvalineille ja niiden huollolle. Ohessa oleva kuva 10 (RT 91-

10971, Siivoustilat 2009) kertoo pienen siivoustilan varustuksesta. Siivoustekstiileille on hyva olla
pesukoneen lisdksi kuivausrumpu. Lattiakaivojen puhdistamisessa vesi-imuri on oiva apuviline.
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1 laskutasollinen pesuallas

2 kasipyyheteline

3 saippua-annostelija

4 kuivauspatteri

5 hylly- ja kaappitilaa

6 teline pitkavartisille tyovalineille
7

8

9

1

10

lattiakaivo hiekanerottimella
siivouskone, esimerkiksi imuri
imuriletkun teline

0 pesukone/kuivausrumpu

Kuva 10. Siivoustilojen varustus. 1/

5.6. Ammattikeittion kalusteet ja koneet

Liitteessa 2 on esimerkkikuvia keittion laitteista. Ammattikeittion laitehankintoihin saadaan selvasti
saastoad hankkimalla laitteita kdytettyna. Ammattikeittion laitehankinnassa on katsottava kuitenkin
muutakin kuin tehoa ja hintaa: hygienia, turvallisuus, energiatehokkuus, ilmanvaihto ja ergonomia
tulee huomioida. Erilaiset sdddokset vaikuttavat myods hankintaan. Hankinnan muistilista:

* Pyyda CE- dokumentit jo tarjouksessa. Valmistaja vastaa siita, etta kone tayttaa kaikki siihen
sovellettavat EU-direktiivit ja laittaa CE-merkin.

» Tarkista energialuokka & kylmaaine. Vanhoja kylmaaineita on poistettu markkinoilta ja uusia
rajoituksia tulee jatkuvasti.

« Varmista puhdistettavuus (EN 1672-2 + 852/2004): pyéristetyt kulmat, irrotettavat
sekoittimet ja tiivisteet.

* Suunnittele ilmanvaihto yhdessa laitevalinnan kanssa.

* Huomioi ergonomia jo tarjouspyynndssa. Tyoturvallisuuslaki velvoittaa tydnantajaa
hankkimaan ergonomisesti turvalliset laitteet.

5.6.1 Puhdistus

Keittidlaitteiden ja astioiden kasittelysta syntyvat dani-, [ampo- ja kosteuskuormat on otettava
huomioon jo akustoinnin ja ilmanvaihdon suunnittelussa. Kohdepoistot ja tuloilma on jarjestettava
siten, etta kosteuden poistuminen on mahdollisimman tehokasta. Astianpesukoneen ylapuolelle
sijoitetaan huuva tai ilmastointikatto. Jos pesukone tuottaa vain vahan hoyrya, jo tehostettu
poistoilmavaihto voi joissakin tilanteissa riittda, kunhan muistaa huomioida myoés lampimist3,
puhtaista astioista vapautuvan lammon ja kosteuden. ’

Astianpesukone voi olla joko yksialtainen malli tai korinkuljetinkone, riippuen pestavan astiamaaran
suuruudesta. Jos kupukone on pakko asentaa nurkkaan, ergonomia paranee huomattavasti
automaattisella kuvun nosto- ja laskumekanismilla. Suorassa linjassa ergonomiset olosuhteet ovat
|ahtokohtaisesti paremmat. ’

Pesukonetta edeltavaa esipesuallasta voi kdyttaa kasinpesuun suurille astioille, jotka eivat mahdu
koneeseen. Koekeittidssa voisi olla myos erillinen esipesutila, jossa pestaan multaisia juuria ja
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puhdistetaan sienia ja marjoja. Tallaisessa tilassa voisi olla esimerkiksi erdpesuri ja kasvislinko, tai
vain kaksi suurempaa esipesuallasta.

Kuvat 11 ja 12. Erdpesuri ja kasvislinko. 18

5.6.2 Kuumennus

Kippipata on suurtalouskeittididen vakiovaruste, josta olisi hyotya koekeittiollakin. Se on suuri,
vaipallisesti lammitetty pata, jonka kulhoa voi kallistaa helppoa tyhjennysta ja puhdistusta varten.
Kippikattila /-pata on tarkoitettu suurten raaka-aine-erien keittoihin, kastikkeisiin, liemiin,
puuroihin, haudutuksiin - kaikkiin ruokiin, jotka vaativat tasaista sekoitusta ja tarkkaa
[ampotilanhallintaa. Siina voi tehda myds esim. uuttoja. Kippipadan kdyttd nopeuttaa tuotantoa ja
parantaa tuotteiden toistettavuutta: lampoétilaa, sekoitusta ja kypsennysaikaa voidaan
automaattisesti ohjata. Kippaaminen vahentaa myos nostamista ja sekoittimet keventavat tyota.
Monikayttoisyys on kannattava ominaisuus tuotekehitysymparistossa.

Uuni kuuluu jokaiseen keittioon. Moderni digitaalinen yhdistelmauuni yhdistaa hdyryn ja kiertoilman
tarkkaan ohjaukseen, automaatioon ja verkko-yhteyksiin. Yhdistelmauunin avulla voidaan
esimerkiksi estda ruuan kuivumista kypsennyksen aikana ja saada muutenkin tasaisempi
kypsennystulos. Puhdistus on automaattista ja tietoa voidaan kerata talteen keittion
omavalvontaan. ¥

Ominaisuus Tavallinen kiertoilmauuni Yhdistelmauuni (combi)
Kypsennystavat  Vain kuuma, kiertava ilma Kolme tilaa: pelkkd héyry (100 % RH), pelkkd kuuma
(kuiva 1ampo). ilma tai yhdistelmd (sdadettava hoyry- ja lampotaso).
Kosteus- Ei kosteuden hallintaa; ruoka Tarkka hoyryannostelu (esim. 10 tasoa),
/héyryohjaus kuivuu herkemmin. automaattinen kosteuden mittaus — ruoka pysyy
mehukkaana, kutistuma pienenee.*®
Lampéotila-alue Tyypillisesti 50-250 °C. Laajempi, usein ~30-270 °C; hdyrytilassa tasainen
100°C. *
Nopeus & Yksi puhallin; kuiva ilma voi Useita tuulettimia, ohjattu ilmavirta (TecnoEkan
tasaisuus ruskistaa hyvin, mutta Airflowlogic™) — tasaisempi kypsennys, jopa 30 %
kuivattaa. nopeampi. *°
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Ohjelmointi & Perus-termostaatti, joissakin Digitaalinen kosketuspaneeli, jopa 100 reseptia & 10

anturit ajastin. vaihetta/ohjelma, ydinkarkilampo6anturit,
USB/HACCP-lokitus. *°

Puhdistus Manuaalinen. Automaattiset pesuohjelmat, kondenssiveden
kerdys, viemardinti. *°

Liitdnnat Sahko (tai kaasu). Sdhko + pakollinen kylméavesiliitanta (2 x %", max 3
bar) + viemarointi. *°

Kéayttokohteet Peruspaistaminen, ruskistus. Hoyrytys, paisto, yhdistelmakypsennys, marjojen
sulatus, ynna muuta, missa voidaan hyddyntaa
hoéyrya

Taulukko 4. Uunityyppien vertailua. Yhdistelmauunin mallina TecnoEka Kompakti BlackMask 6-
johteinen digitaalinen yhdistelmauuni. *°

My6s haudeastiat voivat olla hyédyllisia. Haudeastioiden avulla voidaan yllapitaa saavutettua
lampdtilaa tai tehda pienimuotoisia kuumauuttoja. Pienet liikuteltavat haudeastiat sopivat
pienryhmien tyohon.

5.6.3 Kuivatus

Kasvikuivureilla saadaan tallennettua kesan maut hyvin sdilyvaan muotoon. Kasvikuivuri poikkeaa
perinteisestd uunista alhaisemman kayttélampotilansa vuoksi. Kasvikuivureissa lammitetty ilma
johdetaan ritililla olevan kuivattavan kasvimassan lapi ja ulos kuivurin aukoista joko alhaalta
ylospain tai takaseinalta eteenpain. Yrttien, marjojen, sienten ja hedelmien vitamiinit sailyvat
paremmin alhaisessa, alimmillaan huoneenlammadssa kuivattuna.

5.6.4 Sekoitus, murskaus ja paloittelu

Sekoitukseen, murskaukseen ja paloitteluun sopivat ammattilaitteet kestavat pitkaaikaista kayttoa,
ovat turvallisia kdyttaa ja niiden puhdistettavuus on hyva. Esimerkiksi tehokas kutteri jauhaa,
emulgoi ja vaivaa raaka-aineet sekunneissa. Kuttereita on péytamallisia sekd omilla jaloillaan
seisovia suurempia laitteita. Kutterilla voidaan tehda mm. kastikkeita, soseita ja taikinoita. Erityisen
hyva kutteri on tekemaan esim. kuivatuista marjoista marjajauhetta.

Sauvasekoittimilla voi tehda soseita ja emulsioita. Jouhinkin malleihin on saatavilla tavallisen teran
lisdksi erillinen emulsioterda. Ammattikayttoon tarkoitetut sauvasekoittimet kestavat useamman
minuutin yhtdjaksoista kayttoa.

Vihannesleikkurilla voidaan tehokkaasti viipaloida erilaisia raaka-aineita. Teravalinnoilla voidaan
vaikuttaa lopputuloksen kokoon ja muotoon.

5.6.5 Mehustus

Mehustimet joko puristavat tai raastavat ja linkoavat mehun irti raaka-aineesta. Mehulinko on
nopea, mutta saatavan mehun laatu ei ole yhta hyvaa kuin puristavilla laitteilla saatu mehu. Tama
johtuu siita, ettda mehulingossa mehu hapettuu helpommin. Yksikairaisen mehupuristimen
vaakatasossa oleva kaira murskaa ja hienontaa raaka-aineen. Vaakatasossa oleva kaira on ns.
itsesyottava. Kaksikairaisessa mehustimessa pyorii kaksi vahvaa kairaa, jotka hampaiden tavoin
‘pureskelevat’ mehun irti kuiduista. Nama ovat hitaampia kuin mehulingot, mutta mehu hapettuu
vahemman valmistuksessa. Kairan ollessa pystyss3, mehustinta kutsutaan slow juiceriksi. 2°

Pakkapuristimessa puristettava materiaali, esimerkiksi marjat, kdaritaan suodatinkankaaseen tai -
pusseihin. Kaareita pinotaan paallekkain tasaisiksi patjoiksi laittamalla puristuslevyt marjapakettien
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yla- ja alapuolille. Tornia painetaan paalta kasaan esimerkiksi tunkin avulla. Mehu puristuu hitaasti
levyjen ja kankaan |api paineen kasvaessa.

» Pakkapuristin tuottaa ravinteikkainta ja sailyvintd mehua, mutta on hitain ja arvokkain.
» Slow juicer tarjoaa parhaan tasapainon saannon, laadun ja helppokayttdisyyden valilla.
* Mehulinko on halpa ja nopea, mutta mehun laatu ja sailyvyys ovat heikoimmat.

5.6.6 Kalusteet ja astiat

Kalusteiden ja pddosin astioidenkin materiaali on ruostumatonta terasta. Elintarvikehyvaksyttyja
muovimateriaaleja voidaan kayttaa esim. varastohyllyissa. Leivontapdydan materiaalina voidaan
kayttaa koivua, teakia, marmoria, terasta tai tiivistd muovimassasta valmistettua levya. Puiset pinnat
tulle olla helposti puhdistettavia. Ne on joko kasitelty helposti puhdistettaviksi, tai ohjeistettu,
kuinka ne saadaan puhtaaksi muuten, esim. hiomalla. ’

5.6.7. Pakkaus

Pakkaamista varten on hyva olla riittavasti poytatilaa. Pakkausmateriaalin sailyttaminen
pakkauspisteen lahella tai sen saaminen nopeasti pakkauspisteelle nopeuttaa tydvaihetta.
Vakuumilaitteen avulla poistetaan tuotteiden hapettumista edesauttava ilma ja saadaan tuote
mahtumaan pienempaan tilaan. Vakuumilaitteella voidaan myo6s tehda kuumasaumauksia. Tiiviit
pakkaukset sdilyvat pidempaan. Pakkausmateriaalit tulee sdilyttaa hygieenisesti. Yhteiskayttotilan
omavalvontasuunnitelmassa tulee maaritell3, miten pakkausten kontaminaatio estetdan.

5.7. Sosiaalitilat

On tarkeas, etta tyovaatteet voidaan sdilyttaa ja vaihtaa hygieenisesti yhteiskeittion [dhella
sijaitsevassa pukuhuoneessa. Tilan suunnittelussa on otettava huomioon, etta sen kdyttdjamaara ja
kayttajien sukupuolijakauma vaihtelee.

Paras mahdollinen muuntojoustava pukutila lienee sellainen, jossa on yksi tai useampi lukittava
pukutila-suihku-yhdistelma suuremman pukukaapistotilan yhteydessa. Ndin ollen samaa tilaa
voidaan kayttaa hyvin heterogeenisella osallistujajoukolla.

Yhteiskayttotilassa on hyva olla erilliset kaapit pito- ja tydvaatteille, kun tyo edellyttaa vaatteiden
vaihtamista ja korkeaa hygieniaa. Toisaalta jos tilan kdyttajat ovat tilassa vain lyhyita aikoja, esim.
paivan koulutuksen verran, talloin tyovaatteet voidaan ottaa erillisesta puhtaiden vaatteiden
kaapista ja laittaa kayton jalkeen suoraan pyykkiin. Talldin tarvitaan vain pitovaatteille kaappi.
Tarvittava pinta-ala pukutilassa, mikali tyo- ja pitovaatteet sdilytetdan eri kaapeissa, on 1,3 m?/
tydntekija. Jos kaytetidan yhta sdilytyskalustetta, pinta-alatarve on 0,8 m2/tydntekija. *

Tyomatkaliikunnan vaatteiden ja varusteiden sailytykseen on myds varattava tilaa.

Vahimmaismitoitus kaupunkialueilla on 17 % henkildstdsta 21, Esim. 20 henkil6lle ylimaaraisia
kaappeja tulisi olla 3-4 kpl. Ndiden kaappien ei tarvitse sijaita pukuhuoneessa.
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Kuva 13. Malli pukutilasta, jossa kaksi erillista suihku-vaatteidenvaihtoyksikkoa.
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Vaikka tyotilan yhteydessa olisikin ravintola, on tyontekijoille, jotka eivat halua sita kayttaa,
tarjottava mahdollisuus omien evaiden sydmiseen. Tama pitaa pystya toteuttamaan erilldan
tydpisteesta. 2

5.8. Materiaalivirta

Keittio tulee suunnitella siten, etta tyo ja tuote jalostuu sen siirtyessa eteenpain. Edestakaista
lilkennetta on valtettava. Raaka-aineet jalostuvat valmiiksi tuotteiksi eikd kontaminaatiovaaraa
esim. multaisten raaka-aineiden ja valmiin tuotteen vilille synny.

Joku ty6vaihe on aina toisia hitaampi tai ruuhkaisempi. Tallainen piste kerda eteensa jonoa.
Yhteiskayttotilassa on tarpeellista olla useampia pienia tyopisteitd, jossa jokainen tiimi voi tehda
omaa tyotaan eteenpain. Suuret massatyovaiheet voidaan tehda yhdessa. Vaikkapa jaiset marjat
voidaan sulattaa suuremmissa erissa uunissa GN-vuoissa, josta ne otetaan pienryhmien
jalostettavaksi omille tyopisteilleen.
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Raaka-aine ja lopputuote
erillaan

Pullonkaulat - missa
tarvitaan vélivarastoja?

Mateniaalivirta likaisesta
puhtaaseen - raaka-aineesta
valmiiseen. Mahdollisimman
vahin askeleita. Tarvittaville

tyévilineille oikeat
sdilytyspaikat. Turha kévely
tavaroita etsien on hukkaa.

Yllapito ja tauot

alotekniikalle asetettavat
vaatimukset
Siivous pitaa olla helppoa, jotta se
tulee tehtya hyvin. Pinnat
helppohoitoisia, tuotteille
soveltuvia ja siivousvalineet ja
niiden huolto mietitty.
Henkildkunnalle riittédvat
sosiaalitilat, joissa voi pitda taukoja
seka pukutilat, joissa vaihdetaan
tyGvaatteet.

Tiloissa on oltava riittava
ilmanvaihto. Mista ilma
tulee sisalle? Miten se

poistuu? Onko
lammdntalteenotiomah
dollisuutta? Onko
riittavasti viemdreita ja
vesipisteita?

Kuva 14. Tilan suunnittelun yleisia sdantoja.

6. Havainnekuvat koekeittiotilasta

Tassa mallissa on hahmoteltu tila, jossa hyddynnet3dan skenaarioita (kuva 1) ja laskennassa
kaytettyja kalusteita. Mallinnettu tila on noin 100 m? kooltaan ja sinne ajatellaan mahtuvan 8
opiskelijaa / tyontekijaa + kouluttaja yhta aikaa. Montako eri yrittajaa tilaan mahtuu, riippuu
tehtavista toista (ks kohta 3.6). Tilan piirtamisessa on hyddynnetty olemassa olevien tilojen
ominaisuuksia (kohdat 4.2 ja 4.3 sek3d KAO Seppalan Impilinna). Tilassa on seuraavat toiminnot:

Koulutustila / taukotila / demokeittiotila

Kuivien raaka-aineiden varasto

Tuoretuotteiden varasto, josta yhteys pesupisteelle

Opetus- / tuotantotila, jossa mahdollisuus pienryhmatyoskentelyyn:
o kalustoa kuivatukseen, paistamiseen, keittdmiseen, murskaamiseen, siivutukseen ja

sekoittamiseen.

o siirreltavia apupoytia
o pakkauspoyta, jolla mahdollisuus tyhjiopakata
o astianpesulinjasto

e Pukuhuone, jossa on yksi erillinen vaatteidenvaihto- / suihkutila
WC-tila

e Siivouskomero pesukoneella ja kuivausrummulla
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Alla on kuva tilasta. Tilan kalustus on avattu tarkemmin liitteessa 2.

Tilamalli, tilat 1

29 | «263» «24»
Nro | Tilan nimi é
1 Opetus-demo-taukotila b
2 Kuivatus- ja pakkaustila
3 Tiskihuolto ja astiat A
4 | Koekeittié o
5 Sienten, marjojen ja juurten
pesu / puhdistus

6 Tuoretuotevarasto @ o7
7 Kuivatuotevarasto
8 Siivoushuone 2
9 |kaytava %
10 Pukuhuone, unisex
11 |wWC A
12 | Suljettava pukutila / suihku f

v

11

Kuva 15. Tilamalli.

Tilaan seka kuljetaan, ettd materiaali toimitetaan sisalle ovista, joista saa molemmat ovilehdet auki.
FIN-lava on kooltaan 1000 mm x 1200 mm ja EUR-lava 800 mm x 1200 mm. Nama lavat on
ajatuksena saada pumppukarrylla sisélle kaytavalle, jossa ne voidaan sisallon perusteella purkaa ja
vieda oikeille paikoilleen. Tila 6 (kuva 15) on viiled tuoretuotevarasto, jossa voidaan kaudesta
riippuen varastoida hetkellisesti joko juuria, yrtteja, marjoja ja sienia. Varastoon paasee kaytavan
puolelta sisille, jotta mahdollisesti multaiset tuotteet eivat kulje pakkauspisteen ohi.

Tuoretuotevarastosta paastaan pesu / puhdistustilaan, jossa raaka-aineet voidaan puhdistaa. Tassa
mallissa ei oleteta tiloissa varastoitavan suuria maaria raaka-aineita, vaan ne tilataan, kerataan tai
keraytetaan tarpeeseen esim. tukusta. Kuivatuotteille on oma varastohuone.

Tilan ulko-oven vieressa on siivoushuone, jossa voidaan myds pesta ja kuivattaa tekstiileita. Pestyt
tyovaatteet voidaan sdilyttaa pukutilan kaapissa ja mopit seka siivousliinat siivoushuoneessa.
Siivoushuoneessa sdilytetdan myos siivouskoneita, joita voivat olla esim. lattianhoitokone, jolla
tehdaan perusteellisemmat lattioiden pesut sdannoéllisesti seka vesi-imuri viemareiden hajulukkojen
puhdistukseen ja veden imurointiin lattioilta lattianhoitokoneen kdyton yhteydessa. Jokapaivainen
lattioiden puhdistus hoituu harjalla sekd miedolla emaksisella yleispuhdistusaineella. Huuhtelun
jalkeinen kuivaus tehdaan lastalla.

Siivoushuonetta vastapdata on pukuhuone. Pukuhuoneessa on WC seka yksi erillinen
vaatteidenvaihtotila suihkulla, joka mahdollistaa muuten yhteisen pukuhuoneen kayton.

Kaytavan paassa on opetus-demo-taukotila. Sitd voi hyddyntaa seka opetuksessa,
demokokkauksissa, etta koulutuspaivan aikaisten taukojen pidossa. Tilaan on ajateltu
tietokonepoytaa ja lukittavaa laatikostoa, jotka olisivat ainakin tilan hallinnoijan kdytdssa. Mikali
tilaan hankitaan striimauslaitteet, esimerkiksi tassa tilassa pidettava koulutus saadaan jaettua
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laajemmalle joukolle mihin pdin maailmaa tahansa. Kalustuksen mallina on Bauhausin valmiskeittion
Respecta - malli saarekkeella. Saarekkeen takaa on hyva demota kuuntelijoille valmistusta.

Bauhaus valmiskeittiot RP310 Hochbay
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Kuva 16. Taukotilan kalustusmalli, 22

Opetus-demo-taukotilasta padstaan tuotekehitystilaan, jossa ensimmaisena on pakkauspiste.
Pakkausmateriaalia voidaan sdilyttaa pakkauspoydan laatikoissa. Koska tila ei ole tarkoitettu
suurelle tuotannolle, pakkausmateriaalille ei ole omaa varastoa. Pakkauspisteen vieressa on uuni
seka kaksi kasvikuivuria. Kuivatut kasvit voidaan pakata suoraan kuivatuksen jalkeen
pakkauspisteessa, tai pakkauspdydalle voidaan kantaa tuotantotilasta kutteri, hienontaa materiaali
ja pakata sitten.

Tuotantotilassa on nelja pientydpistetta, joiden ymparilla on tilaa. Kunkin tydpisteen viereen

voidaan tuoda siirrettava apupdyta lisapoytatilaksi. Tyopisteet voisivat olla ulkonaddéltidan saman
tyyppisid kuin KAO Seppala Impilinnassa Kajaanissa (kuva 17):
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Kuva 17. KAO Seppalan Impilinnan tyopiste.

Tilan takaseinalla on pitka poytataso, jonka paalla pidetaan yksittaisia laitteita, kuten kutteria,
vihannesleikkuria, [Aampdhauteita ja mikroaaltouunia. Tyontekijat voivat kayttaa naita suurempia
laitteita ja valineitd yhdessa. Laatikoissa voidaan sdilyttaa muita yhteisia tarvikkeita ja valineit3,
mitka eivat mahdu tydpisteen poytien laatikoihin, kuten kattiloita, GN-vuokia seka sauvasekoittimia.
Astioille on lisdksi kaappi tiskinurkkauksen vieressa.

Ennen kaappia voisi olla paikka kippipadalle. Esimerkiksi lampduuttamiset tai entsymoinnit
tapahtuvat padassa turvallisemmin kuin liedelld, ja pataan saa sekoituksen toisin kuin uuniin.
Koulutuksessa padalla voitaisiin tehdd, vaikka siirapin keiton alkuvaihe, mita jokainen tyéryhma
jatkaisi loppuun pienemmissa kattioissa omilla tyopisteillaan.

Tiskikone, kierratyspiste ja astiakorivaunut ovat omassa nurkkauksessaan. Pieneen tilaan sopii
kupukone yhdell4 altaalla ja pienella purkupisteella (kuva alla), tai kulmaan sijoitettava kone:
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Kuva 18. Pieni linjasto. 23

Varusteiden tuotantotilassa on hyva olla kestavia ja monikayttoisia. Esimerkiksi Resta-Mesta
valittaa seka uusia etta kaytettyja keittiolaitteita. Kaytettyjen keittidlaitteiden kdyttaminen
varustelussa vaikuttaa suoraan tilan hiilijalanjilkeen, jonka laitetoimittaja voi laskea *°.

Esimerkkeja tilaan sopivista kalusteista on esitetty laajemmin liitteessa 2 olevassa PPT-esityksessa.

7. Yhteenveto

Kuusamon kaupunki haluaa strategiansa mukaisesti kehittaa aktiivisesti yhteistyota luonnonvaroja
kestavasti hyddyntavien yritysten ja kaupungin valilla. Tahtotila investoida biotalouteen, matkailuun
jaruokatuotantoon olisi linjassa luonnontuotealan koekeittiohankkeen edistamisen kanssa.

Tuotteen jalostuminen ideasta tuotekehityksen kautta tuotteeksi vaatii erilaisia tydvaiheita ja
monipuolista osaamista. Koekeitti6tila voisi toimia alustana talle tyolle, kun tilassa toteutetun
koulutuksen tulokset jalostuvat eteenpdain uusiksi liikeideoiksi osaamisen ja innovaatioiden
lisdantyessa. Talloin myds tilan kdyttoaste kasvaa.

Keskustelutilaisuudessa eniten kannatusta saivat tuotekehitys / koulutustilamalli seka malli, jossa
my0s pientuotanto olisi mahdollista. Selvityksen tuloksena laadittiin mallitila, joka hyddyntaa naita
ajatuksia sekd Kuusamossa olemassa olevien tilojen ominaisuuksia. Tilan suunnittelussa on mietitty
paitsi kayttdjaryhmien tarpeita, myos rakennus- seka taloteknisia ratkaisuja niin, etta tilasta tulee
houkutteleva ja turvallinen kayttaa. Tilan omistus- ja ansaintamallista riippumatta korkea kdyttdaste
on kannattavan toiminnan edellytys.

Koekeittiotilan tapahtumista viestimiseen, markkinointiin, sidosryhmien kohtauttamisiin ja
varauskalenterin yllapitoon olisi hyva saada kaupungin / kehittdmisyhtion tyéntekija, jolla on
kokemusta markkinoinnista ja joka tuntee alueen yrittajia. Tila voisi myohemmin siirtya
yrittdjavetoiseksi. Tama ajattelumalli on kuvattu skenaariossa 2C. Tassa tyotaakka jakaantuisi
useammalle osaajalle, kun kaupungin / kehittamisyhtion vetovastuu alussa toisi resursseja
liikkeellelahtdon ja tulevaisuudessa vetovastuun ottava yrittdja / yrittdjaryhma saa sisdan ajetun
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konseptin hallittavakseen. Mahdollisiin jatkoinvestointeihin on helpompi saada rahaa, kun toiminta
on jo kaynnistynyt ja tuottanut liikevaihtoa.

Kaikissa skenaarioissa toiminnan kannalta kestavaan tulokseen paasemiseksi tarvitaan yli 100 000
eur liikevaihto vuodessa. Kiinteat kustannukset ovat merkittavin kululaji, ja haasteet liittyvat
kiinteiden kustannusten kattamiseen. Kaytetyn kaluston hyddyntaminen paitsi sdastaa
kustannuksia, sopii myds hyvin kiertotalousajatteluun. Tilan monikayttoisyys lisaa kayttdastetta, kun
erilaiset kayttajaryhmat tuovat toimintaa tilaan ympari vuoden.

Liitteet

Liite 1: Skenaariot
Liite 2: Koekeittion malli ja kalustusesimerkkeja
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